
Menu de MARS 2010

Lundi 1er mars Mardi 2 mars Jeudi 4 mars Vendredi 5 mars

Charcuterie
Boule Bœuf à la tomate

Haricots Verts
Yaourt

Salade Verte
Pilon de Poulet

Tagliatelles épinards
Glace

Betteraves Vinaigrette
Sauté de Porc aux olives

Ebly
Pâtisserie

Céleri Rémoulade
Poisson Pané

Riz à l’Indienne
Banane

Lundi 8 mars Mardi 9 mars Jeudi 11 mars Vendredi 12 mars

Bouchée à la reine
Escalope de Volaille

Flageolets
Petits Suisse

Œuf dur Mayonnaise
Steack Haché

Salsifis à la crème
Glace

Salade de crudités
Saucisses

Frites
Pâtisserie

Salade Coleslow
Lasagnes Saumon

Epinards
Clémentines

Lundi 15 mars Mardi 16 mars Jeudi 18 mars Vendredi 19 mars

Salade composée
Roti de Porc

Carottes à la crème
Compote – Biscuit

Salade Verte
Poulet rôti

Gratin Dauphinois
Glace

Charcuterie
Cordon Bleu

Haricots Beurre
Pâtisserie

Friand au Fromage
Poisson Pané

Petit Pois
Ananas

Lundi 22 mars Mardi 23 mars Jeudi 25 mars Vendredi 26 mars

Soupe poireaux / Pomme de Terre
Steack Haché
Choux Fleur

Fromage Blanc

Charcuterie
Cappéléttis à la crème

Salade verte
Glace

Crêpe champignons
Lapin à la moutarde
Poêlée de Légumes

Pâtisserie

Carottes râpées
Poisson
Riz Pilaf

Kiwi

Lundi 29 mars Mardi 30 mars

Céleri Rémoulade
Rissolettes de Veau

Brocolis
Flan Caramel

Velouté d’Asperges
Saucisse

Purée
Glace


